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A fritura é uma arte 
culinária querida, 
especialmente 
em Portugal, onde 
as farturas são 
protagonistas das 
festas populares.
Feitas de massa 
simples e fritas 
até dourar, são 
polvilhadas com 
açúcar e canela.

Fritura          peso 700          corpo 28

Fritura é uma fonte sem serifa linear 
geométrica. A inspiração do desenho desta 
fonte é uma combinação do desenho do tipo 
“Tia Lira”, desenhada por Manuel Pereira da 
Silva em 2004, e do tipo Futura, desenhado 
por Paul Renner em 1927. 

Fritura          peso 500          corpo 14

Tendo em conta a primeira inspiração, 
a “Fritura” pretende preservar uma 
portugalidade refletida no seu nome. 
“Fritura” é uma referência direta ao 
nome Futura, mas ao contrário desta, 
é de acesso grátis, “free” e portanto 
apelidada pelo nome português mais 
próximo dessa combinação, “Fritura”. 

Fritura          peso 400          corpo 8

As letras são retas e os traços que as 
compõem são monolineares.  Herda 
da "Futura" as linhas limpas, formas 
geométricas simples e legibilidade 
clara. É uma fonte variável, de regular 
a bold, com pesos variáveis entre 400 
e 700.  A altura x é moderada, portanto 
os ascendentes e os descendentes 
são mais proeminentes. 
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Incorporando a 
alegria e o calor das 
festas populares, 
a "Fritura" possui 
detalhes que quebram 
a simplicidade 
deste tipo de letras, 
refletidos em alguns 
carateres e glifos 
alternativos.

Adequada tanto  
para títulos quanto 
para corpo de texto,  
a "Fritura" é uma fonte 
versátil que pode ser 
usada em diversos 
contextos.
Fritura          peso 400          corpo 28 Fritura          peso 600          corpo 42

Fritura foi 
desenhado  
por Ana Leite,    
Daniel Sousa 
e Rita Vieira 
em contexto 
académico do 
Mestrado em 
Design Gráfico 
e Projetos 
Editoriais, 
FBAUP,  
em 2024.





Caractéres básicos Numerais simples Carateres com Diacríticos Pontuação

Sinais Diacríticos

Ligaduras

×

Sinais matemáticos

Carateres especiais
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OU



Pesos Variáveis

400

700

650

600

550

500

450

Fritura
Fritura
Fritura
Fritura
Fritura
Fritura
Fritura
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stegning
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stegning

bakken
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Fritura          peso 400 — 700          corpo 62
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                1 LITRO 
                DE ÁGUA        
                1 PAU  
DE  CANELA      
             1/2 COLHER 
          DE MANTEIGA  
          1 COLHER         
DE AÇÚCAR
E SAL 1 KG 
DE FARINHA 
                      3 OU 4   
                      OVOS 
AÇÚCAR E CANELA

Fritura          peso 400 / 700         corpo 33

INGREDIENTESRECEITA 
DA 

FRITURA

DESENHO
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Fritura          peso 400          corpo 18

Colocar ao lume um tacho 
com 1 litro de água, 1 pau 
de canela e 1/2 colher de 
manteiga, 1 colher de açúcar 
e sal; deixar levantar fervura. 

Juntar 1 kg de farinha ao 
líquido, mexer para envolver 
bem e deixar cozer um pouco. 

Retirar do lume e envolver  
3 ou 4 ovos, 1 a um, batendo 
muito bem a massa entre 
cada adição. A massa tem  
de ser muito bem batida  
esta operação pode  
demorar um pouco. 

Deixar repousar por 1 hora 
e depois fritar as farturas 
utilizando um saco pasteleiro 
para o efeito. Depois das 
farturas todas fritas, passá - 
-las com açúcar e canela.
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INGREDIENTES 
SECRETOS

GLIFOS 
ALTERNATIVOS
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PROVA DE 
FRITURA

FONTE  
EM USO





Sempre 
quente!
sempre a saltar



Qual a melhor fritura?              Com açúcar no ponto! 



FR
T RA

fabrico 
especial 

fartura ou  churro?




